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Ongeroosterde (ongebrande)
pinda's kun je niet overol vinden:
vr3dg het gens bij de notenboer
of op de markt. Mek gebrande
ﬁ__.sﬁ_%... kun jo ook primad
pindakads maken. Je hoekt ze
dan nict te roosteren, of heel
kort. Tip: v..,.._.nu een bokerham
mek pindskads] m:m:wr en hot
sauce. Con |ekkere Combi.

cm:r,.mw wel Annemaricke! ¥
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Ons advies: mask je mayonaise de eerste

pasr keer met cen handgarde, zodat je voelt
wat er debeurt als je de olie er [angzaam

aan toevoeqt. Waar je naar 20ekt IS het
moment dat je Mayo een stevige emulsie
wordt - en dat kun je mek een handgarde
preciezer aanvoelen. Heb je het onder de
knie? Probeer het don met een stasfmixer
of Foadprocessor.

Wil je licver Foch meteen met elekbrisch
keukengereedschap aan de slag, sla dan deze

‘traditionele mayonaise’ overen g§a voor de
mrnlns#”mnwuiw ) heel €i (in piaats van

z dooiers) Tn voeg daar direct de ondere
qua&msgz uit net recept (inclusief alle
olie) dan roe. Doe alles in ecn hoge
maatbeker, plasts je Stasbmixer onderin

en trek _m:mn.wm:,. omneog.
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De eerste pannenkoek mislukt
3ltijd, hoor jo vadk. Maar dat
nocét heledaal nler 2o te 2in.

wnwn;: het joU wel? Dan laat
je de pan waarschijnlijk
onvoldoende opwarmen ana&ﬂ
de eerire ﬂm:.:n:ram_r bakl.
Dehirte die hefbeiiag mobr

ohnzerten In eEn pannEnkolr
moet gl in de pan Zitten
voor jo heb _vm.i_u_u erin mHEf

Uw:Jm wel Fenna. ¥



